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Wildconsommé mit Wildstrudel 

Kürbiscrémesuppe 

Ardetzenberger Weinsuppe  mit Zimt-Sahne-Haube

Rindsbouillon mit hausgemachten Kräuterflädle

Suppen EUR 

11,60

9,80

10,20

7,20

Gemischter Salat an Hausdressing mit Nüssen & Kernen

Nüsslisalat auf Randig-Carpaccio an Honig-Holunder-Dressing

Wild-Carpaccio mit schwarzen Nüssen, Parmesan, Olivenöl & Kürbis-Chutney

Kartoffelknödel gefüllt mit Waldpilzen mit Salatbouquet

Beef “Tatar” mit Toast & Butter Vorspeise
zubereitet nach Ihren Wünschen: mild, rassig oder feurig Hauptspeise

Eröffnung der Jagd EUR

10,40

15,60

18,90

14,80

20,10
36,80

Haus-Aperitif Hausgemachter Waldmeistersirup mit Prosecco & Beeren

1 Glas Jahrgangssekt vom Ardetzenberg Brut 

Martini, Cynar, Campari, Pernod mit Orangensaft oder Soda

Orange-Bitter bittersüße Orangen mit Tonic Apero auf Eis - alkoholfrei

Aperitif - Empfehlung EUR 

7,60

7,30

7,80

8,40
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Rehrücken "Baden-Baden" - rosa gebraten - am Tisch serviert   ab 2 Pers./Pers
.mit Spätzle & Serviettenknödel & herbstlicher Gemüsegarnitur
sautierte Waldpilze, glasierte Maroni, Gewürzbirne & Jägersauce

Rehrücken – rosa gebraten –  als Tellergericht für 1 Person
 mit hausgemachten Butterspätzle, Blaukraut  & Gewürzbirne

Rehschnitzel "Mirza"  
mit Schupfnudeln, Sprossenkohl, glasierten Maroni & Gewürzbirne

"Wilderer Topf"   Rehgeschnetzeltes
mit hausgemachten Spätzle & Gewürzbirne  - am Tisch serviert

Wildragout  "Diana"
 mit hausgemachten Butterspätzle, Blaukraut  & Gewürzbirne

Hirschrückensteak  mit cremiger Polenta & Mandel-Brokkoli

Barberie Entenbrust an Orangensauce mit Kroketten & Blaukraut

Cordon Bleu vom Wildschwein mit Petersilienkartoffeln

Pilze à la Crème mit  Serviettenknödel

Risotto -Duett  vom Kürbis & Randig mit Parmesan Chips

Die große Halali….. EUR 

62,30

48,20

37,80

31,50

28,50

43,80

36,40

34,80

26,90

22,90
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oder wer nichts getroffen hat…..

Chateaubriand   " Sauce Béarnaise"                                         ab 2 Pers./Pers
Gut gelagerte Ochsenlende (ca. 400 gr.) mit Pommes frites, herbstliches Gemüse
 - "Ein Akt in 2 Gängen" -  nach Wunsch gebraten, am Tisch tranchiert

Pfeffersteak  "Madagaskar"  an Pfefferrahmsauce  Rindsfilet 
nach Wunsch gebraten mit Kroketten & Gemüse

“Wiener Schnitzel”  mit Petersilienkartoffeln  & eingemachten Preiselbeeren

Zwiebelrostbraten "Alt Wien"  mit Röstkartoffeln & Speckbohnen

Schweinsmedaillons an Pilzrahmsauce mit Butterspätzle & Mandelbrokkoli 

Lachsforellen Filet "Bregenzer Art"  (Kapern, Zwiebel, Cherrytomaten)
mit  Basmatireis

Gemüsecurry im Reisring 

Für nicht "Wildesser" EUR 

51,90

44,80

29,80

29,80

24,90

29,80

18,50

Blaufränkisch                        Lukas  Markowitsch, Göttlesbrunn              1/8l
klassik 2022

Wild Cuvee Rot                    Lukas Markowitsch, Göttlesbrunn                1/8l
(Cab./ZW/ St. Laurent)

Leitungswasser
Als Dienstleistungspauschale erlauben wir uns zu verrechnen                   0,3L
                                                                                                        0,7L
                                                                                                         1,0L

Herbstliche Weinempfehlung: EUR 

6,80

7,80

3,10
4,30
4,80

  Unser Servicepersonal berät Sie gerne bei Allergien    
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